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SILABO DE NUTRICION Y ALIMENTACION ACUICOLA

l. DATOS GENERALES
LINEA DE CARRERA Ingenieria Acuicola
CURSO Nutricién y Alimentacion Acuicola
CODIGO 304
PRE REQUISITO 252 - Fisiologia de las especies acuaticas
HORAS 2 horas teoria — 2 horas practica: 3 créditos
CICLO \Y

Il. SUMILLA Y DESCRIPCION DEL CURSO

El curso de nutricion y alimentacién acuicola corresponde al Bloque de Formacion
Profesional — Linea de carrera Manejo de Tecnologia de Produccion Acuicola, siendo

de caracter tedrico — practico.

La asignatura es importante en la formacion profesional de los estudiantes de
Ingenieria acuicola debido a que se imparten conocimientos de la utilizacion de
nutrientes presentes en el alimento y sus diversas funciones que ejercen dentro del
organismo acuaticos. Asimismo, el alumno estima y maneja los requerimientos
nutricionales de las especies acuaticas en funcién a sus habitos alimenticios y
digestibilidad de los nutrientes, obteniendo capacidades para el adecuado uso de
insumos y alimentos locales paran una eficiente nutriciéon y alimentacion de los
organismos acuaticos en cultivo, buscando una mayor rentabilidad y sustentabilidad

para el desarrollo pleno de la acuicultura

El curso esta planeado para un total de 16 semanas, en las que se desarrollaran 04
unidades didacticas con 16 sesiones teodrico-practico, comprendiendo los temas de:
fisiologia digestiva y bioenergética proteinas, vitaminas y minerales, analisis quimicos

e ingredientes alimenticios, ingesta y formulacién de raciones




COMPETENCIAS

Al concluir el curso, el alumno desarrollara las siguientes competencias:

Explica los procesos del analisis quimico de los alimentos

Explica procesos digestivos y metabolismo intermediario de nutrientes

Describe patologias comunes asociadas al déficit de macro y micronutrientes.

Analiza y escoge probables soluciones en imbalance de nutrientes.

Estima el contenido nutricional de alimentos utilizados en la alimentacién animal.

Estima los requerimientos nutricionales de animales acuaticos en sus diferentes

etapas de produccion.

Conoce los alimentos utilizados en la alimentacion animal y sus restricciones de

uso.

Formula un alimento balanceado de las especies domesticas

IV.  CAPACIDADES AL FINALIZAR EL CURSO
NOMBRE DE LA
CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA SEMANAS
UNIDAD DIDACTICA
A | Analiza las diferencias de la fisiologia digestiva y FISIOLOGIA
<gt la particidon de la energia de los nutrientes DIGESTIVAY 1-4
zZ
D | absorbidos en los peces y crustaceos. BIOENERGETICA
_ | Conoce el papel fundamental y esencial de las
A ] o ) PROTEINAS,
< | proteinas, vitaminas y minerales para los
a VITAMINAS Y 5-8
= | procesos de sintesis de tejido y la produccién de
) MINERALES
carne.
i Conoce las técnicas utilizadas en el analisis ANALISIS QUIMICOS E
g quimico de diferentes ingredientes utilizados en la INGREDIENTES 9-12
% alimentacion de peces. ALIMENTICIOS
=~ | Analiza los factores que influyen sobre la ingesta
= INGESTAY
<QE de alimento y formula raciones utilizando .
P ) . FORMULACION DE 13-16
> |programas de alimentacion para peces y
5 ] ] RACIONES
crustaceos de cultivo.




V. INDICADORES DE CAPACIDADES AL FINALIZAR EL CURSO

N° INDICADORES DE CAPACIDAD AL FINALIZAR EL CURSO

1 Analiza las diferentes estrategias digestivas de los peces

2 Disecciona y analiza las partes del sistema digestivo de peces y crustaceos.

3 Describe las vias metabdlicas de la produccion de energia.

4 | Analiza las vias metabdlicas interrelacionados en la produccién de energia.

5 Conoce la esencialidad de los aminoacidos para la sintesis proteica

6 | Analiza la importancia de la calidad proteica en la nutricion de peces

7 Conoce la esencialidad de vitaminas en el rendimiento de peces de cultivo

8 | Conoce la esencialidad de minerales en el rendimiento de peces de cultivo

9 | Analiza las restricciones de uso de ingredientes y aditivos en la elaboracién de dietas
10 Muestra y explica las cualidades nutricionales de ingredientes y aditivos en la

elaboracion de dietas
11 | Analiza las metodologias de andlisis quimico de los alimentos
19 Realiza el analisis proximal en laboratorio (visita al LENA y PLANTA DE ALIMENTOS -
UNALM)

13 | Analiza el control neural sobre la ingesta de alimento en peces

14 | Describe la interaccién de factores ambientales y la ingesta de alimentos.

15 | Formula en computadora dietas alimenticias para peces y crustaceos

16 | Elabora dietas alimenticias para peces y crustaceos




VI.

DESARROLLO DE LAS UNIDADES DIDACTICAS

Unidad didactica I: FISIOLOGIA DIGESTIVA'Y BIOENERGETICA

CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA I:

Analiza las diferencias de la fisiologia digestiva y la particién de la energia de los nutrientes absorbidos en los peces y crustaceos.

Contenidos Estrateaia
Semana di décti?:a Indicadores de logro de la capacidad
Conceptual Procedimental Actitudinal
1 - . , Creay disefia pgsters del sistema digestivo Analiza las diferentes estrategias
Digestion de los alimentos Disecciona drganos de peces y crustaceo. digestivas de los peces
Absorcioén de nutrientes dgestivos de d ferentes Ejecuta pruebas de nutricion para esfimar el Disecciona y analiza las partes del
2 u peces y crustaceos consumo de energia de peces y crustaceos en . di ya q P .
laboratorio Exposicion. sistema digestivo de peces y crustaceos.
- Précticas de . ]
3 Metabolismo eneractico Determina y estimala | Creay disefia posters de la particion de laboratorio. Describe las vias metabdlicas de la
. °r9 energia bruta de los energia. produccién de energia.
(carbohidratos, lipidos y .
. alimentos . - . . . -
proteinas) Ejecuta pruebas de nutricién para estimar el Analiza las vias metabdlicas
4 Particion de la eneraia Estima el requerimiento | consumo de energia de peces y crustaceos en interrelacionados en la produccion de
g de energia de peces laboratorio energia.
EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA
EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS EVIDENCIA DEL PRODUCTO EVIDENCIA DE DESEMPENO

Evaluacion teérico

Diseccion de peces y estimacion de la energia requerida
y contenida en los alimentos

Posters del sistema digestivo y particion de energia.

Informe de resultados obtenidos en laboratorio




Unidad didactica Il: PROTEINAS, VITAMINAS Y MINERALES

CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICAI:

Conoce el papel fundamental y esencial de las proteinas, vitaminas y minerales para los procesos de sintesis de tejido y la produccién de carne.

Contenidos

Semana Estrategia Indicadores de logro de la
Conceptual Procedimental Actitudinal didactica capacidad
1 . o Crea y disefia posters del metabolismo Conoce |a esencialidad de los
Metabolismo proteico Estima cuantitativa y proteico de peces y crustaceo. L la sintesi .
o ectan ol cualitativamente los oot sas de nuticen (iveles aminodcidos para la sintesis proteica
actores qUe alecltan e re uerimientos de roteinas jecu a prue as de nutricion (niveles de Ex OSiCién. . . . .
2 requerimiento de proteina arﬂinoa’cidos P Y proteina) para estimar el crecimiento de P Analiza la mlwportap(;@ de la calidad
peces y Crustéceos Dialogo. proteica en la nutricidn de peces
. _ Practicas de
3 Crea y disefa posters del metabolismo de | [aboratorio. Conoce la esencialidad de vitaminas
Metabolismo de vitaminas Clasifica las enfermedades vitaminas y minerales. en el rendimiento de peces de cultivo
M . . por carencia de nutrientes en | Ejecuta pruebas de nutricion (niveles de - .
etabolismo de minerales peces oroteina) para estimar el crecimiento de Conoce Ialeslen0|al|dad de mmera[es
4 en el rendimiento de peces de cultivo

peces y crustaceos

EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS

EVIDENCIA DEL PRODUCTO

EVIDENCIA DE DESEMPENO

Evaluacion teérico

Calculos de requerimientos de proteina

Clasificacion de enfermedades por deficiencia de nutrientes

Posters del metabolismo proteico, vitaminas y minerales

Informe de resultados obtenidos en laboratorio




Unidad didactica Ill: ANALISIS QUIMICOS E INGREDIENTES ALIMENTICIOS

CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA I

Conoce las técnicas utilizadas en el andlisis quimico de diferentes ingredientes utilizados en la alimentacién de peces.

Semana Contenidos Estrategia Indicadores de logro de la
Conceptual Procedimental Actitudinal didactica capacidad
Elabora una tabla con los . -
e ) o Analiza las restricciones de uso de
1 principales insumos utilizados en inaredi dit |
C . la alimentacion de peces ngre |er?t’es y aclivos ena
Composicién quimica de los alimentos i ‘qestibili elaboracién de dietas
Estima la digestibilidad de los . _ .
Digestibilidad de los alimentos alimentos en peces Elecuta pruebas de alimentacion Muestra y explica las cualidades
(alimento nuevo) para estimar su | Exnosicién e , . iy
2 efecto sobre crecimiento de p : nutricionales de ingredientes y aditivos
. Dialogo en la elaboracion de dietas
peces y crustaceos go.
Practicas de
3 Participa en la visita al laboratorio.
laboratorio de analisis quimico y Analiza las metodologias de analisis
Ingredientes alimenticios Clasifica en un muestrariolos | Planta de alimentos de la UNALM quimico de los alimentos
Aditivos ingredientes y aditivos para la Ejecuta pruebas de alimentacion Realiza el analisis proximal en
4 formulacion de dietas (alimento nuevo) para estimar su laboratorio (visita al LENA y PLANTA
efecto sobre crecimiento de DE ALIMENTOS - UNALM)
peces y crustaceos
EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA
EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS EVIDENCIA DEL PRODUCTO EVIDENCIA DE DESEMPENO

Evaluacion tedrico

Célculos de digestibilidad

Muestrario de ingredientes y aditivos

Tabla de insumos alimenticios
Informe de visita a la UNALM

Informe de resultados obtenidos en laboratorio




Unidad didéctica IV: INGESTA Y FORMULACION DE RACIONES

CAPACIDAD DE LA UNIDAD DIDACTICA IV:

Analiza los factores que influyen sobre la ingesta de alimento y formula raciones utilizando programas de alimentacién para peces y crustaceos de cultivo.

Contenidos : .
Semana Estrategia Indicadores de logro de la
: I didactica capacidad
Conceptual Procedimental Actitudinal P
1 Crea y disefia posters del control Analiza el control neural sobre la
neural de la ingesta de alimentos. ingesta de alimento en peces
Control neural de la ingesta en peces ) ' Ei i -
3 . Estima el consumo de alimentos | Ejecuta pruebas de alimentacion
Interaccion de los factores ambientales | influenciado por diversos factores | (temperatura u otro factor) para . . y
o |ylaingesta de alimento. estimar su efecto sobre Exposicion. Describe la interaccion de factores
crecimiento de peces y ambientales y la ingesta de alimentos.
crustaceos Dialogo.
i - ' Practicas de .

3 Practica la formulacion de dietas | |aboratorio. Formula en computadora dietas
Formulacién de raciones por formula por computadora alimenticias para peces y crustaceos
simple Formula dietas para peces y Ejecuta pruebas de alimentacion
Formulacion de raciones por minimo crustaceos (temperatura u otro factor) para Elabora dietas alimentici

4 costo estimar su efecto sobre apbora dietas alimenticias para peces

crecimiento de peces y
crustaceos

y crustaceos

EVALUACION DE LA UNIDAD DIDACTICA

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTOS

EVIDENCIA DEL PRODUCTO

EVIDENCIA DE DESEMPENO

Evaluacion tedrica.

Informe de calculos de consumo

Informe de dietas y crustaceos

Posters del control neural de la ingesta

Informe de resultados obtenidos en laboratorio




VIl. MATERIALES EDUCATIVOS Y OTROS RECURSOS DIDACTICOS

Las clases se desarrollaran a través de la exposicion oral, con la participacion activa
de los alumnos. Las clases practicas seran dirigidas y se desarrollaran a través de

las observaciones de 6rganos recolectados, maquetas, imagenes, entre otros.

VIIl. EVALUACION

De acuerdo a la Resolucion de Consejo Universitario N° 0167-2017-CU-UNJFSC.

Unidad Evidencia de Evidencia de Evidencia de
didactica | conocimiento 33% producto 33% desempefio 33%
| EC1 EP1 ED1
I EC2 EP2 ED2
I EC3 EP3 ED3
A EC4 EP4 ED4

Donde:

EC: Evaluacion de conocimiento.

Es medido en una escala de 0-10. La no presentacion a la evaluacion es igual a cero.

EP: evaluacion de producto.

Las maquetas y actividad en la disecacién de animales es evaluado en pésimo (5),
regular (12), bueno (16), excelente (20). Adicionalmente, alumnos con calificaciones
en la evaluacion de conocimiento menores a 7, la evaluacion del producto sera

medido en la escala maxima de 12.

ED: evaluacion de desempefio.

Es medido a través de la exposicion de posters presentados. A exposicion sera
realizada por un alumno escogido al azar. El desempefio del alumno escogido,

representa la calificacion del grupo.
Promedio final = (XEC x 33 + ZEP x 33 + ZED x 33)
Nota: 10.5 equivale a 11; 10.4 equivale a 10

El alumno no debe de tener mas de 30% de inasistencia para los examenes. El
examen sustitutorio incluye los 4 médulos y solo reemplaza a uno de los examenes

modulares; siempre que la nota sea < 07
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Journal of Fish Biology

Journal of the World Aquaculture Society



