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FACULTAD DE INGENIERIA AGRARIA, INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

LABORATORIO DE BIOTECNOLOGIA DE LA PRODUCCION
CODIGO SL01LA12

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN

En el Laboratorio se realiza micro
propagacion de plantas de especies de
importancia econdémica como papa,
camote, frutales, entre otras especies.

Asimismo, se identifican microorganismos
de utilidad para la produccion de los
cultivos, en aspectos de sanidad,
promocién del crecimiento y nutricion de
las plantas.

En este ambiente los alumnos y profesores
realizan actividades de investigacion y
practicas de diferentes asignaturas

relacionadas a la Biotecnologia.

CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DE LABORATORIO

P01 Ingenieria Agrondmica
P38 Biologia con mencion Biotecnologia
P04 Ingenieria Ambiental

LINEA DE INVESTIGACION

RELACIONADAS A LAS ACTIVIDADES

QUE SE REALIZAN EN EL
LABORATORIO

Biotecnologia Agricola

Trabajos de Investigacion

Uso de inductores de resistencia
sistémica adquirida como estrategia
de manejo agrondmico sostenible
en la papa (Proyecto FOCAM 2014-
2017).

Efecto del acido acetil salicilico
sobre el comportamiento
agronomico de la papa (Contreras et

al., 2017)

Sustainability of potato farms and
use of microbial inoculants in the
central coast of Peru (Contreras et
al., 2019).

RESPONSABLE

Sergio Eduardo Contreras Liza
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FACULTAD DE INGENIERIA AGRARIA, INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

LABORATORIO DE NUTRICION VEGETAL
CODIGO SL01LA15

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN

En el laboratorio se desarrollan actividades
relacionadas a los cursos de Metodologia
de la Investigacion, Agrotecnia vy
Ecofisiologia, correspondientes a los
planes de estudio de la carrera profesional
de Ingenieria Agrondmica perteneciente a
la Facultad de Ingenieria Agraria,
Industrias Alimentarias y Ambiental.

Las actividades estan referidas a
determinacién de materia seca, porcentaje
de humedad, volumenes de masa fresca,

entre otros.

CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DEL LABORATORIO

P01 Ingenieria Agronémica
P03 Ingenieria Zootécnica

LINEAS DE INVESTIGACION
RELACIONADAS A LAS ACTIVIDADES
QUE SE REALIZAN EN EL
LABORATORIO.

Area: Ciencias Agricolas
Sub area: Agricultura
Disciplina: Agricultura

Sub area; Otras Ciencias Agricolas
Disciplina: Otras Ciencias Agricolas

Los docentes utilizan el laboratorio para la
ensefanza y los estudiantes para el
aprendizaje didactico y practico de los
contenidos teoricos realizados en aula.

RESPONSABLE

Dionicio Belisario Luis Olivas
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FACULTAD DE INGENIERIA AGRARIA, INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

LABORATORIO DE MANEJO DE CONSERVACION DE SUELOS
CODIGO SL01LA17

LINEAS DE INVESTIGACION
RELACIONADAS A LAS
ACTIVIDADES QUE SE REALIZAN EN
EL LABORATORIO

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN

Evaluacion de la fertilidad de los suelos con la finalidad
de generar informacién confiable, comparable y
representativa, para su aplicacion en las estrategias
locales destinadas al mejoramiento de los rendimientos
de los -cultivos de los productores agricolas,
principalmente de la regién. Sirven para evaluar y
analizar algunas caracteristicas fisicas y quimicas de
los suelos que son necesarios para tomar las

Area: Ciencias Agricolas
Sub area: Agricultura
Disciplina: Ciencias del Suelo

decisiones de manejo y conservacion adecuados y
sostenibles de los suelos.

Determinacion del grado de salinidad de los suelos de
la costa central del pais para su manejo adecuado en
funcion a la tolerancia de los cultivos a la salinidad del
suelo.

Evaluacion de la pérdida de los suelos por erosion
hidrica de las zonas de laderas de la sierra de la region
para formular propuestas de manejo y conservacion de
la capacidad productiva de los suelos con el propdsito
de incrementar la productividad de los cultivos
contribuyendo a mejorar el nivel de vida de la poblacion
del ambito.

CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DEL LABORATORIO
P01 Ingenieria Agrondmica
P04 Ingenieria Ambiental

Caracterizacion de fuentes de materia
organica.

Caracterizacion de enmiendas
inorganicas.

Efectividad de las enmiendas en la
recuperacién de suelos salinos y
sodicos.

Evaluacion y clasificacion de suelos
segun su salinidad.

Nivel de tolerancia de los cultivos a la
salinidad del suelo.

Generacion de tecnologias para el
manejo de suelos degradados por
compactacion.

Evaluacion y manejo de suelos
degradados por erosion.
Determinacion de tecnologias para el
manejo de suelos salinos y sodicos.
Generacion de tecnologias ecologicas
para el manejo y conservacion de
suelos.

RESPONSABLE

Eroncio, Mendoza Nieto

_—
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FACULTAD DE INGENIERIA AGRARIA, INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

LABORATORIO DE ESPECTROFOTOMETRIA
CODIGO SL01LA18

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN

El Laboratorio de Espectrofotometria de la
Facultad de Ingenieria Agraria Industrias
Alimentarias y Ambiental, brinda servicios
a las diferentes Escuelas de la
Universidad, EI Instrumento es de
absorbancia, dando resultados inmediato
con lectura directa, de todo tipo de
soluciones, como de los macro elementos,
micro elementos y elementos pesados
para desarrollar trabajos de
investigaciones y la vez también se realiza
practicas con los alumnos para mejorar su
conocimiento dentro de su ambiente.

CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DEL LABORATORIO

P30 Bromatologia y Nutricion

LINEAS DE INVESTIGACION
RELACIONADAS A LAS ACTIVIDADES
QUE SE REALIZAN EN EL
LABORATORIO

Programa  Nacional de  Ciencias

Tecnologia de Suelos

Recuperacion de suelos degradados de
sus  minerales, para incremento de
disponibilidad, calidad y mejora de los

suelo.

1. Analisis de Macro elementos y Micro
elementos.
Analisis Fisico - Quimicos de suelos
Analisis de agua con fines de riegos.
Servicios de analisis de suelos, con
precision, en los trabajos de
investigacion que realiza los docentes
y alumnos.

5. Se realiza analisis de todo tipo de

soluciones de suelo y agua.

RESPONSABLE
Luis Miguel Chavez Barbery
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FACULTAD DE INGENIERIA AGRARIA, INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

LABORATORIO DE COMPUTO
CODIGO SL01LA19

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN

El laboratorio de cdmputo del pabelldén 11
— A con codigo A — 201, esta orientada a
prestar servicios de ensefianza en el uso
de los sistemas vy programas
especializados a las cuatro escuelas
profesionales que requieran el uso del
centro de computo. NTACs, ingenieria
grafica Il, formulacién de raciones, topicos
especiales en ciencia de los alimentos y
proyecto de tesis, métodos estadisticos y
otros cursos que requieran consolidar
datos de investigacion.

LINEAS DE INVESTIGACION
RELACIONADAS A LAS
ACTIVIDADES QUE SE REALIZAN EN
EL LABORATORIO

Los docentes, estudiantes y tesistas de la
Facultad utilizan el centro de cémputo
para el procesamiento de sus datos
producto de sus investigaciones en las
areas de Agronomia, Zootecnia,

Industrias Alimentarias y Ambiental.

CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DEL LABORATORIO:

P01 Ingenieria Agronémica

P02 Ingenieria en Industrias
Alimentarias

P03 Ingenieria Zootécnica

P04 Ingenieria Ambiental

RESPONSABLE
Luis Miguel Chavez Barbery
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JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION
FACULTAD DE INGENIERIA AGRARIA, INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

LABORATORIO DE EDAFOLOGIA
CODIGO SL01LA20

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN

El Laboratorio de Edafologia, esta
implementado con equipos y materiales de
ensefianza a los estudiantes en suelos
agricolas determinando sus propiedades
fisico quimicas y bioldgicas, cantidad de
Materia organica y al final poder
determinar su Textura, Densidad Aparente
y Real, Peso del suelo, porcentaje de
Espacio Poroso, Color, Temperatura,
dureza, elasticidad, el pH, Conductividad
Eléctrica y salinidad. Para lo cual cuenta
con balanzas analiticas, balanzas de
precision, agitador magnético, agitador
mecanico, microscopio, conductivimetro, Kit
de muestra de suelos de las tres regiones
del Peru. Entre otros instrumentos, que son
muy utiles para cualquier tipo de analisis.

CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DEL LABORATORIO

P01 Ingenieria Agronémica
P04 Ingenieria Ambiental

LINEAS DE INVESTIGACION

RELACIONADAS A LAS ACTIVIDADES

QUE SE REALIZAN EN EL
LABORATORIO.

Programa  Nacional de Ciencia
Tecnologia Ambiental.

Recuperacion de suelos degradados
mediante, calidad y mejora de la
eficiencia del recurso suelo.

Los Docentes Investigadores y tesistas
utiizan el laboratorio para realizar
analisis de Textura, Densidad, pH,
Conductividad Eléctrica, y todo lo
relacionado al suelo Agricola por las tres
Escuelas Profesionales.

RESPONSABLE:
Luis Miguel Chavez Barbery

_
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JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION
FACULTAD DE INGENIERIA AGRARIA, INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

LABORATORIO DE PROCESOS DE INGENIERIA DE ALIMENTOS
CODIGO SL01LA21

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN

Se brinda servicios a egresados, docentes
investigadores y alumnos en practicas
investigativas. Tiene la capacidad de
procesar prototipos de alimentos,
caracterizarlos y evaluar su vida util,
generalmente esta orientado para facilitar la
investigacion a docentes y egresados en la
ejecucion de tesis, asi como desarrollo de
practicas especificas en asignaturas que
conlleven a la caracterizacion fisicoquimica
y funcional de alimentos frescos o
procesados de origen vegetal.
Caracterizacion de propiedades fisicas,
quimicas y reoldgicas en materias primas
y procesadas (Viscosidad, densidad, acidez,
solidos solubles, azucares reductores,
proteinas  solubles, color, actividad
enzimatica, firmeza, indice de refraccion,
pH, etc.).

Determinacion de la capacidad antioxidante
(Mediante ensayos; ORAC, DPPH, ABTSH+,
FRAP, Fotoquimioluminiscencia-PCL vy

meétodo directo-QUENCHERS) empleando
espectrofotometro, lector multimodal de
placas tipo ELISA y equipo Photochem.

CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DEL LABORATORIO
P02 Ingenieria en Industrias Alimentarias

LINEAS DE INVESTIGACION RELACIONADAS

A LAS ACTIVIDADES QUE SE REALIZAN EN EL

LABORATORIO

» Extraccion, caracterizacion fisicoquimica
y funcional de compuestos bioactivos
procedentes de alimentos vegetales

» Disefioy desarrollo de nuevos productos
como alimentos funcionales para la
mejora de la salud

» Formulacion y optimizacion en la
innovacion de alimentos especiales
como bebidas con potencial antioxidante

= Desarrollo y evaluacion de técnicas NIR
y VIS/NIR para la prediccion de calidad y
compuestos bioactivos en alimentos.

Trabajos de Investigacion

= Determinacién de capacidad
antioxidante y fenoles totales en frutos
de Vitis Vinifera L. “Vid”, del Valle de
Canete (2019).

= Elaboracién de Una Bebida con Extracto
de  Zanahoria  (Daucus  Carota)
Combinado con Zumo de Mandarina
(Citrus Reticulata) y Naranja Agria
(Citrus Aurantium) y Evaluacion de su
Capacidad Antioxidante (2019).

= Relacion de la capacidad antioxidante
total y color de la quinua (Chenopodium
quinoa willd.) medido por colorimetria y
espectrofotometria de reflectancia difusa
(2019).

RESPONSABLE

Edwin Antonio Macavilca Ticlayauri

—_—
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FACULTAD DE INGENIERIA AGRARIA, INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

LABORATORIO DE COMPUTO II
CODIGO SL01LA22

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN

El Laboratorio de Computo — I, del Nuevo
Pabellébn 11-c, con Codigo C-105, esta
orientada a prestar servicios de ensefianza
a los alumnos en el uso de sistemas y
programas especializados a las cuatro
Escuelas Profesionales que cuenta la
Facultad, principalmente en las nuevas
tecnologias de aprendizaje (NTACs),
grafica | y IlI, formulacién de raciones
alimenticias, topicos especiales en ciencia
de los alimentos y proyectos de tesis,
meétodos estadisticos y otros cursos que
requieran el uso del centro de coémputo Il.

LINEAS DE INVESTIGACION
RELACIONADAS A LAS ACTIVIDADES
QUE SE REALIZAN EN EL
LABORATORIO

Los docentes, alumnos y tesistas de la
Facultad utilizan el centro de cdmputo para
el procesamiento de sus datos producto de
sus investigaciones en las areas de
Industrias

Agronomia, Zootecnia,

Alimentarias y Ambiental.

CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DEL LABORATORIO

P01 Ingenieria Agrondmica

P02 Ingenieria en Industrias Alimentarias
P03 Ingenieria Zootécnica

P04 Ingenieria Ambiental

RESPONSABLE
Luis Miguel Chavez Barbery
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LABORATORIO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS |
CODIGO SLO1LA23

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN

El laboratorio de Tecnologia de alimentos |
Brinda las facilidades a los alumnos y
profesores para desarrollar investigacion y
practicas en las diferentes asignaturas de
Pregrado como son: taller tecnoldgico |,
taller tecnoldgico Il, analisis de alimentos,
tecnologia de alimentos |, tecnologia de
alimentos Il, tépicos especiales en ciencias
alimentarias y proyecto de tesis, quimica
de alimentos.

CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DEL LABORATORIO

P02 Ingenieria en Industrias
Alimentarias.

P03 Ingenieria Zootécnica.

P30 Bromatologia y Nutricion

'-

LINEAS DE INVESTIGACION
RELACIONADAS A LAS
ACTIVIDADES QUE SE REALIZAN EN
EL LABORATORIO

Transformacion Agroindustrial

Tecnologia apropiada y tradicional de
transformacién primaria y conservaciéon
de productos agropecuarios y pesqueros
de importancia (secado, tostado, pelado,
molienda, fermentacion, etc.)

Area: Ingenieria y Tecnologia
Sub area: Otras Ingenieria y Tecnologias
Disciplina: Alimentos y Bebidas

Trabajos de Investigacion:

= Formulacion de un helado
hipocalérico y funcional elaborado a
partir de extracto de Linum
Usitatissimum “Linaza”.

= Desarrollo de una bebida funcional
a base de Tamarindo y Zanahoria,
fortificado con sulfato ferroso.

= Utilizacién de goma de tara, CMC y
goma xantana en la optimizacion de
la elaboracién de néctar a base de
maracuya y zanahoria.

RESPONSABLE
Elfer Orlando Obispo Gavino
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UNIVERSIDAD NACIONAL
JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION
FACULTAD DE INGENIERIA AGRARIA, INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

HuacnO

LABORATORIO DE BIOTECNOLOGIA DE LA REPRODUCCION
CODIGO SL01LA24

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN LINEAS DE INVESTIGACION
RELACIONADAS A LAS ACTIVIDADES
QUE SE REALIZAN EN EL

investigacion a la implementacion de LABORATORIO

= Desarrollo de proyectos de

tecnologias reproductivas y de salud

reproductiva. = Transferencia de tecnologia en

= FEvaluacion de semen del toro, cultivos y crianzas:

verraco, ovino, caprino y aves. = Transferencia de tecnologia en

= Evaluacion reproductiva de establos salud y ambiente:

lecheros

» Practicas de los cursos de Fisiologia Trabajos de Investigacion

de la Reproduccion e Inseminacion
Artificial.

= Evaluacion de dos métodos de
deteccion del celo y eficiencia

reproductiva en vacas.
= Causas de descarte en ftres
establos lecheros del Valle de

Huaura, 2005 — 2010

= Uso de hierbas medicinales en el

tratamiento de metritis en vacas

lecheras.
CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DEL LABORATORIO RESPONSABLE
P03 Ingenieria Zootécnica Carlomagno Ronald Velasquez Vergara

—
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ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

LABORATORIO DE CALIDAD AMBIENTAL

CODIGO SL01LA61

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN

Monitoreo de calidad ambiental del aire, con
la finalidad de generar informacién
confiable, comparable y representativa,
para su aplicacion en las estrategias locales
destinadas a la proteccién de la salud de la
poblacién y su entorno. Sirven para evaluar
el impacto en la salud y el ambiente
generado por la exposicion a contaminantes
atmosférico, asi como para medir el
cumplimiento del Reglamento de
Estandares  Nacionales de  Calidad
Ambiental.

Monitoreo del ruido AMBIENTAL es la
evaluacion del nivel sonoro por la
implicancia que tiene como impacto en el
medio ambiente. Como resultado de estos
monitoreos, los gobiernos locales podran
elaborar sus mapas de ruido.

Monitoreo del ruido OCUPACIONAL es la
evaluacion del nivel sonoro por la
implicancia que tiene como impacto en el
trabajador. Como resultado de estos
monitoreos, los empleadores podran
implementar medidas correctivas y/o
preventivas.

CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DEL LABORATORIO

P04 Ingenieria Ambiental

LINEAS DE INVESTIGACION
RELACIONADAS A LAS ACTIVIDADES
QUE SE REALIZAN EN EL
LABORATORIO

Trabajos de Investigacién

= Gases de efecto invernadero

= Caracterizacion de contaminantes

= Calidad del aire y salud

= Modelacién de la calidad del aire

= Formacion en calidad del aire

= Monitoreo de calidad de aire

= Monitoreo de ruido Ambiental

= Monitoreo de ruido ocupacional

= Monitoreo de calidad ambiental del
agua

= Monitoreo de calidad ambiental del

suelo.

RESPONSABLE

Hellen Yahaira, Huertas Pomasocco

el
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JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION
FACULTAD DE INGENIERIA AGRARIA, INDUSTRIAS '
ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

TALLER DE IRRIGACIONES, RIEGO Y CULTIVO
CODIGO SL01TA12

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN

= Desarrollo practicas de las
asignaturas de lIrrigaciones, riegos y
maquinaria agricola.

» Practicas de fruticultura, fruticultura
especial y cultivos industriales.

» Practica de Agrometereologia,

Manejo de viveros, cultivos andinos.
» Practicas buenas practicas agricolas.
» Practicas manejo de pos cosecha.
» Practicas de manejo de cuencas e
hidrologia y Mecanica de fluidos.

CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DEL TALLER

P01 Ingenieria Agrondmica
P04 Ingenieria Ambiental

LINEAS DE INVESTIGACION
RELACIONADAS A LAS ACTIVIDADES
QUE SE REALIZAN EN EL TALLER

Transferencia tecnolégica en cultivos y
crianzas.

» Riego apropiado para zonas andinas
con alta pendiente y sin energia
eléctrica.

* Produccién y almacenamiento de
semilla certificada y plantones para
los cultivos con mayor demanda.

= Técnicas de manejo integrado de
plagas para el agricultor

Transferencia
ambiente.

tecnolégica en salud vy

» Tecnologias y sistemas de acopio,
reciclaje y transformacion de residuos
sélidos urbanos (basura) y residuos
agropecuarios.

Transferencia tecnoldogica en educacién
productiva y gestion.

= Modulos educativos sobre
tecnologias apropiadas y
tradicionales de utilidad para el
bienestar y desarrollo productivo.

Lineas de accion prioritarias

» Prevencion y reduccién de los niveles
de contaminacion de agua, aire y
suelo.

* |Incremento de la disponibilidad,
calidad, y mejora de la eficiencia del
uso del recurso hidrico.

RESPONSABLE:

José Miguel Montemayor Mantilla

—_—
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FACULTAD DE INGENIERIA AGRARIA, INDUSTRIAS

ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

TALLER CENTRO EXPERIMENTAL PECUARIO DE VACUNOS
DE LECHE

CODIGO SL01TA14

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN

El taller Centro Experimental Pecuario
Vacunos de Leche de la Facultad de
Ingenieria Agraria Industrias Alimentarias y
Ambiental se dedica a la produccion y
venta de leche fresca de calidad.

Es este lugar, los alumnos y profesores
tienen las facilidades para desarrollar
investigacion y las practicas de diferentes
asignaturas relacionadas a la actividad
lechera.
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CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DEL TALLER

P03 Ingenieria Zootécnica

LINEAS DE INVESTIGACION
RELACIONADAS A LAS ACTIVIDADES
QUE SE REALIZAN EN EL TALLER
» Transferencia tecnolégica en cultivos y
crianza
» Trasferencia tecnolégica en salud y
ambiente

= Transformacién Agroindustrial

Trabajos de Investigacion

* Induccién Hormonal de la Lactancia en
una vaca Freemartin del establo
lechero de la Universidad.

» Eficiencia del fipronil (1%) e

lvermectina (3.15%) en el control de

Garrapatas del oido (Otobius Megnini)

en ganado Vacuno lechero.

= Evaluacion de las caracteristicas
fisicoquimicas y microbiologicas de
leche entera en el hato lechero de la
Universidad Nacional José Faustino
Sanchez Carrion 2016.

RESPONSABLE
Martin Rios Salazar
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ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

TALLER CRIANZA DE CERDOS CRIOLLOS
CODIGO SL01TA15

ACTIVIDADES QUE SE DESARROLLAN

En el taller de crianza de cerdos criollos se
realizan investigaciones y practicas de los
cursos de nutriciéon animal, alimentacion
animal y tecnologia de porcinos. Las
actividades realizadas son:

= Registro productivo y reproductivo de
cerdos criollos.

= Elaboracion de raciones para los
cerdos en las diferentes etapas de
produccion.

= |nseminacién artificial de marranas.

= Elaboracion de productos tradicionales
utilizando la carne del cerdo criollo
(salchichas, chicharrones, etc.)
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7 Crecimiento de cerdos
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Inseminacion artificial

Medicion de grasa dorsal

CARRERAS PROFESIONALES QUE
HACEN USO DEL TALLER

P03 Ingenieria Zootécnica

LINEAS DE INVESTIGACION
RELACIONADAS A LAS ACTIVIDADES
QUE SE REALIZAN EN EL TALLER

Area: Ciencias Agricolas
Sub area: Agricultura. Silvicultura y Pesca
Disciplina:
Ciencias Animales y Lecheria
Biotecnologia Agricola y de Alimentos

Otras Ciencias Agricolas
Trabajos de Investigacion

= Niveles de fibra dietaria en la
alimentaciéon de cerdos criollos
altoandinos.

» Caracterizacién morfolégica del cerdo
criollo altoandino.

» Rendimiento productivo del cerdo
criollo alto andino en un sistema de
produccion intensiva.

= Percepcion sensorial del consumidor
de la salchicha del mercado de
Huacho y la producida con cerdos
criollos.

» Efecto del flushing sobre el
rendimiento productivo de marranas
criollas.

= Evaluacion de dos niveles de energia
en el crecimiento de cerdos criollos.

RESPONSABLE
Hilario Noberto Pujada Abad

_—



FACULTAD DE INGENIERIA AGRARIA, INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS Y AMBIENTAL

TALLER CRIANZA DE CERDOS CRIOLLOS
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